Załącznik nr 2 do zapytania ofertowego 
z dnia 05.06.2026r
....................................................




 

/nazwa, adres, tel. Wykonawcy/
KOSZTORYS  OFERTOWY

W odpowiedzi na zapytanie ofertowe, którego przedmiotem jest:

Dostawa mięsa, drobiu i produktów mięsno – wędliniarskich
oferuję realizację zamówienia, którego przedmiotem jest dostawa mięsa, drobiu i produktów mięsno – wędliniarskich na zasadach określonych w Zapytaniu ofertowym z dnia 05.06.2026r,  na następujących warunkach cenowych:
	Lp.
	Nazwa artykułu
	Jedn. miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto 

/zł/
	Łączna cena netto
/zł/

(4 x 5)
	Stawka VAT (%)
	Łączna wartość podatku VAT
/zł/

(6 x 7)
	Cena łączna brutto
/zł/

(6 + 8)

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9

	1
	Karczek wieprzowy bez kości chłodzony – I klasa , świeży, czysty, lekko wilgotny, świeży zapach i aromat charakterystyczny dla produktu 
	kg
	140
	
	
	
	
	

	2
	Kości pokrzepowe wieprzowe, z karkówki, schabu, świeże, surowe
	kg
	30
	
	
	
	
	

	3
	Łopatka wieprzowa bez kości i skóry surowa, 
I klasa, świeża, czysta, lekko wilgotna
	kg
	 1020
	
	
	
	
	

	4
	Schab wieprzowy środkowy, bez kości, surowy, I klasa, bez przebarwień, lekko wilgotny, świeży zapach i aromat charakterystyczny dla produktu, chłodzony
	kg
	320
	
	
	
	
	

	5
	Smalec wieprzowy klarowany, bez obcych zapachów, nadający się do smażenia w wysokich temperaturach, opakowanie w kostkach 200 – 250g
	kg
	44
	
	
	
	
	

	6
	Słonina chłodzona bez kości i sierści, grubość min. 3 cm, świeży zapach i aromat
	kg
	27
	
	
	
	
	

	7
	Szynka wieprzowa bez kości chłodzona
	kg
	160
	
	
	
	
	

	8
	Wędlina szynka drobiowa blok grubo i drobno rozdrobniona, mięso z piersi kurczaka lub indyka min. 70%,  aromatyczna, o jasno kremowej barwie
	kg
	280
	
	
	
	
	

	9
	Wędlina szynka typu herbowa, wędzona, parzona, min. 70% mięsa wieprzowego
	kg
	400
	
	
	
	
	

	10
	Polędwica sopocka wieprzowa, zawartość mięsa wieprzowego min. 80%, parzona, świeża, aromatyczna o jasno-kremowej barwie
	kg
	470
	
	
	
	
	

	11
	Wędlina Szynkówka wieprzowa o zawartości mięsa min. 70%
	kg
	120
	
	
	
	
	

	12
	Kiełbasa krakowska wieprzowa o zawartości mięsa min. 70%
	kg
	70
	
	
	
	
	

	13
	Wędlina ogonówka wieprzowa o zawartości mięsa min. 70%, szynka bez kości, peklowana, wędzona, parzona, widoczne lekkie pofałdowanie powierzchni, struktura odpowiadająca układowi anatomicznemu szynki, smak i zapach charakterystyczny dla asortymentu
	kg
	100
	
	
	
	
	

	14
	Wędlina kanapkowa wieprzowa o zawartości mięsa min. 70%
	kg
	30
	
	
	
	
	

	15
	Kiełbasa podwawelska wędzona, parzona, mięso wieprzowe min. 70%, w osłonce naturalnej wieprzowej, powierzchnia lekko równomiernie pomarszczona, zapach i smak charakterystyczny dla kiełbasy podwawelskiej z nutą czosnkowa, konsystencja dość ścisła
	kg
	270
	
	
	
	
	

	16
	Schab wieprzowy pieczony, nie porcjowany, bez kości, nie peklowany
	kg
	70
	
	
	
	
	

	17
	Szynka domowa / babuni – mięso wieprzowe min. 80%, powierzchnia czysta i gładka, konsystencja krucha i gładka, wyczuwalny smak i zapach przypraw, pieczona lub wędzona, parzona
	kg
	30
	
	
	
	
	

	18
	Pasztet drobiowo – wieprzowy pieczony, zawartość mięsa min. 70% z przewagą mięsa drobiowego (min. 2/3), wyrób rozdrobniony w foremkach aluminiowych, konsystencja ścisła, wyczuwalny smak i zapach przypraw, bez glutaminianu
	kg
	50
	
	
	
	
	

	19
	Szynka biała wieprzowa, z zawartością mięsa min. 70%
	kg
	70
	
	
	
	
	

	20
	Szynka konserwowa z mięsa wieprzowego, z zawartością mięsa min. 70%, w bloku, świeża, nie mrożona, zwarta, utrzymująca kształt po krojeniu
	kg
	240
	
	
	
	
	

	21
	Filet z indyka wędlina
	kg
	300
	
	
	
	
	

	22
	Parówki wieprzowe, cienkie, min. 50% mięso wieprzowe, wyrób w osłonce kolagenowej, powierzchnia sucha i czysta, barwa od jasno złotej do brązowej, wyczuwalny smak i zapach przypraw
	kg
	370
	
	
	
	
	

	23
	Kurczak świeży
	kg
	150
	
	
	
	
	

	24
	Podudzia z kurczaka
	kg
	600
	
	
	
	
	

	25
	Filet drobiowy z kurczaka świeży (bez elementów kostnych)
	kg
	700
	
	
	
	
	

	26
	Parówka hoddogowa
	kg
	370
	
	
	
	
	

	RAZEM (OGÓŁEM) :
	
	
	
	
	
	


UWAGA! Należy wypełnić wszystkie pozycje kosztorysu ofertowego.
....................................................................................

(podpis osoby/osób upoważnionych do reprezentowania Wykonawcy)

...........................................................................



Miejscowość, data

