




Załącznik nr 2 do Zapytania ofertowego

z dnia 15.09.2026r

................................................................




/pieczęć Wykonawcy – nazwa, adres/

Znak sprawy: SP.SAN.ZA.253.22.2026
FORMULARZ ASORTYMENTOWO - CENOWY
W odpowiedzi na Zapytanie ofertowe  którego przedmiotem są:
„Sukcesywne dostawy warzyw i owoców do kuchni sanatoryjnej 

dla Samodzielnego Publicznego Sanatorium Rehabilitacyjnego im. Janusza Korczaka w Krasnobrodzie”
oferujemy realizację zamówienia, na zasadach określonych w Zapytaniu ofertowym z dnia 15.09.2026r. na następujących warunkach cenowych:

	Lp.
	Asortyment
	Jedn. miary
	Ilość
	Cena jednostkowa netto 

/zł/
	Wartość  netto
/zł/

(4 x 5)
	Stawka VAT (%)
	Wartość podatku VAT
/zł/

(6 x 7)
	Wartość brutto
/zł/

(6 + 8)
	Producent
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6
	7
	8
	9
	
	

	1. 
	Jabłka konsumpcyjne małe (waga 1 sztuki do 200g) – odmiany uprawne typu: cortland, gala, lobo, idared, szampion, golden delicious:

Cechy dyskwalifikujące: gnicie, zanieczyszczenia obce, uszkodzenia przez szkodniki i choroby, obcy zapach i smak, pęknięcia i obicia.

Opakowania: skrzynka do 15 kg,
	kg
	2200
	
	
	
	
	
	
	

	2. 
	Arbuz – może mieć kształt okrągły lub podłużny. Skórka w kolorze jasno lub ciemno zielonym. Wewnątrz dojrzały czerwony kolor miąższu. Cechy dyskwalifikujące: gnicie, zanieczyszczenia obce, uszkodzenia przez szkodniki i choroby, obcy zapach i smak, pęknięcia i obicia, przejrzałe.
	kg
	20
	
	
	
	
	
	
	

	3. 
	Śliwki- odmiany uprawne typu: Herman, Kalipso, Opal, Polinka, 

Minimalna wielkość średnicy: 

dla odmian wielkościowych –35 mm, dla innych odmian – 30 mm: 

Cechy dyskwalifikujące: gnicie, zanieczyszczenia obce, uszkodzenia przez szkodniki i choroby, obcy zapach i smak, pęknięcia i obicia, przejrzałe, 

Opakowania: skrzynka do 10 kg,  
	kg
	80
	
	
	
	
	
	
	

	4. 
	Mandarynki -  o wielkości średnicy od 39 –60 mm, 

Cechy dyskwalifikujące: gnicie, zanieczyszczenia obce, uszkodzone, posiadające zmiany mrozowe, obcy zapach i smak, 

Opakowania: pudło kartonowe lub skrzynka do 15 kg,
	kg
	500
	
	
	
	
	
	
	

	5. 
	Kiwi - owoc twardy, dostatecznie dojrzały, niezwiędnięty, bez uszkodzeń mechanicznych, o masie min. 80g.  Opakowania: 

pudło kartonowe lub skrzynka do 15 kg,
	kg
	300
	
	
	
	
	
	
	

	6. 
	Grapefruit - owoce jędrne, zdrowe, dojrzałe i soczyste; o wielkości średnicy od 60 do 90 mm.

Cechy dyskwalifikujące: gnicie, zanieczyszczenia obce, uszkodzone, obite, posiadające zmiany mrozowe, obcy zapach i smak, oznak wewnętrznego wyschnięcia i wysuszenia

Opakowania: pudło kartonowe lub skrzynka do 15 kg,
	kg
	420
	
	
	
	
	
	
	

	7. 
	Cytryna - owoce całe, dojrzałe i soczyste; o wielkości średnicy 58–83 mm.

Cechy dyskwalifikujące: 

gnicie, zanieczyszczenia obce, uszkodzone, posiadające zmiany mrozowe, obcy zapach i smak, 

Opakowania: 

pudło kartonowe lub skrzynka do 15 kg
	kg
	600
	
	
	
	
	
	
	

	8. 
	Kapusta biała- odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia; min. masa główki: 2000g. Cechy dyskwalifikujące: 

zaparzenie, obcy smak i zapach, obecność szkodników i ich pozostałości, zgnicie, pozostałość środków ochrony roślin, zmarznięcie.

Opakowania: worki raszlowe do 25 kg lub skrzynka do 20 kg.
	kg
	300
	
	
	
	
	
	
	

	9. 
	Kapusta czerwona - odmiany

jadalne do bezpośredniego spożycia; min. masa główki: 1000g. Cechy dyskwalifikujące: 

zaparzenie, obcy smak i zapach, obecność szkodników i ich pozostałości, zgnicie, pozostałość środków ochrony roślin, zmarznięcie.

Opakowania: worki raszlowe do 25 kg lub skrzynka do 20 kg.
	kg
	360
	
	
	
	
	
	
	

	10. 
	Kapusta pekińska - odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia; min. masa główki 250g. Cechy dyskwalifikujące: 

zgnicie, zabrudzona ziemią, obecność szkodników i uszkodzeń przez szkodniki, obcy zapach i smak, nadmiernego zawilgocenia powierzchni, zamarznięta, pozostałości środków ochrony roślin.

Opakowania: skrzynka.
	kg
	600
	
	
	
	
	
	
	

	11. 
	Sałata zwykła - odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia;

min. masa główek sałaty: 350g

Cechy dyskwalifikujące: 

Zaparzenie, nadgnicie, zwiędnięcie, obcy smak i zapach, gorzki smak 

Opakowania: skrzynka
	szt.
	4000
	
	
	
	
	
	
	

	12. 
	Sałata lodowa - odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia;

min. masa główek sałaty: 350g

Cechy dyskwalifikujące: 

Zaparzenie, nadgnicie, zwiędnięcie, obcy smak i zapach, gorzki smak 

Opakowania: skrzynka
	szt
	200
	
	
	
	
	
	
	

	13. 
	Rzodkiewka - odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia, min. średnica 2,5 cm. Cechy dyskwalifikujące: z objawami gnicia, zanieczyszczenia obce, ze szkodnikami i uszkodzeniami od szkodników, zdrewniała, sparciała, obcy zapach lub smak, pozostałość środków ochrony i roślin, 

Opakowania: skrzynka
	szt.
	1500
	
	
	
	
	
	
	

	14. 
	Szczypiorek świeży, bez pożółkłych  i zeschniętych części, bez objawów pleśni i gnicia lub zaparzenia, czysty bez zanieczyszczeń, w tym części traw i chwastów, bez pędów kwiatostanowych, wolny od szkodników i uszkodzeń spowodowanych przez mróz i choroby, wielkość pęczka 50 g, bez pozostałości środków ochrony roślin,  
	szt.
	1500
	
	
	
	
	
	
	

	15. 
	Koperek zielony - świeży, bez pożółkłych i zeschniętych części, bez objawów pleśni i gnicia lub zaparzenia, czysty bez zanieczyszczeń, w tym części traw i chwastów, bez pędów kwiatostanowych, wolny od szkodników i uszkodzeń spowodowanych przez mróz i choroby, bez pozostałości środków ochrony roślin. Wielkość pęczka 50 g.
	szt.
	1500
	
	
	
	
	
	
	

	16. 
	Pietruszka natka świeża- bez pożółkłych i zeschniętych części, bez objawów pleśni i gnicia lub zaparzenia, czysta bez zanieczyszczeń, w tym części traw i chwastów, bez pędów kwiatostanowych, wolna od szkodników i uszkodzeń spowodowanych przez mróz i choroby, wielkość pęczka 50 g, bez pozostałości środków ochrony roślin. Wielkość pęczka 50 g.
	szt.
	740
	
	
	
	
	
	
	

	17. 
	Marchew - odmiany jadalne; średnica korzenia mierzona w najszerszym przekroju: od 2,5 do 4 cm. Cechy dyskwalifikujące: 

objawy gnicia, zabrudzenia i zanieczyszczenia, zmarznięta, uszkodzenia spowodowane chorobą lub szkodnikami, owady i inne szkodniki, obcy smak i zapach, pozostałości środków ochrony roślin, pęknięcia lub stłuczenia.

Opakowania:  worek lub skrzynka.
	kg
	2700
	
	
	
	
	
	
	

	18. 
	Pietruszka korzeniowa- odmiany jadalne; średnica korzenia mierzona w najszerszym przekroju: od 2,5 do 4 cm. Cechy dyskwalifikujące: 

objawy gnicia, zabrudzenia i zanieczyszczenia, zmarznięta, uszkodzenia spowodowane chorobą lub szkodnikami, owady i inne szkodniki, obcy smak i zapach, pozostałości środków ochrony roślin, pęknięcia lub stłuczenia.

Opakowania:  worek lub skrzynka.
	kg
	6
	
	
	
	
	
	
	

	19. 
	Burak ćwikłowy- odmiany jadalne; Masa od około 160 do 500 g. Kształt kulisty, spłaszczony lub wydłużony. 
Cechy dyskwalifikujące: 

objawy gnicia, zabrudzenia i zanieczyszczenia, zmarznięta, uszkodzenia spowodowane chorobą lub szkodnikami, owady i inne szkodniki, obcy smak i zapach, pozostałości środków ochrony roślin, pęknięcia lub stłuczenia.

Opakowania:  worek lub skrzynka.
	kg
	1350
	
	
	
	
	
	
	

	20. 
	Pomidory- odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia; świeże, o zdrowym wyglądzie, kolor czerwony oraz charakterystyczny dla danej odmiany kształt. Cechy dyskwalifikujące:  pomidory przejrzałe, pęknięcia, widoczne „zielone piętki” zaparzenie, nadgnicie, porażenie chorobami, obcy smak i zapach, pozostałości środków ochrony roślin.

Opakowania: skrzynka do 20 kg.
	kg
	2200
	
	
	
	
	
	
	

	21. 
	Ogórki szklarniowe- odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia; o długości 26-45 cm; średnica nie powinna być większa niż 1/3 długości; prosty. 

Cechy dyskwalifikujące:  bez obcych zapachów i smaków, zwiędnięcia, zaparzenia, nadgnicia, gorzki smak, pozostałości środków ochrony roślin.

Opakowania:  worek foliowy do 10 kg lub skrzynka do 20 kg.
	kg
	900
	
	
	
	
	
	
	

	22. 
	Pieczarki świeże- grzyby o zdrowym i świeżym wyglądzie; kapelusz zamknięty (o średnicy 30 –65 mm)  lub otwarty, o barwie białej lub biało-kremowej, kształt kapeluszy okrągły lub półkolisty z blaszkami w kolorze białym z odcieniem różowym, wnętrze pieczarki w kolorze białym lub białym z odcieniem różowym. Cechy dyskwalifikujące: 

obce posmaki, zapachy, uszkodzenia mechaniczne, spowodowane przez choroby, owady i szkodniki, objawy pleśnienia, psucia, oślizgłość, obecność szkodników żywych, martwych oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia.

Opakowania: skrzynka.
	kg
	200
	
	
	
	
	
	
	

	23. 
	Cebula biała - odmiany: jadalne do bezpośredniego spożycia, średnica nie mniej niż: 4 cm. Cechy dyskwalifikujące: 

zgnicie, zamarznięcie, obcy smak i zapach, pozostałości środków ochrony roślin, dla poszczególnych cebul, uszkodzenia przez choroby i szkodniki, brak suchej łuski. Opakowania: worki raszlowe do 15 kg lub skrzynka do 15 kg.
	kg
	730
	
	
	
	
	
	
	

	24. 
	Por- odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia; bez pędów nasiennych, z usuniętymi nieświeżymi lub zwiędniętymi liśćmi, 1/3 długości o barwie białej do zielonkawo białej; min. średnica 25 mm. Cechy dyskwalifikujące: 

objawy gnicia, nadmierne zabrudzenia i zanieczyszczenia, zmarznięte, wyrastający pęd kwiatostanu, uszkodzenia spowodowane przez choroby lub szkodniki, owady i szkodniki, 

obce zapachy lub smak, pozostałości środków ochrony roślin. Opakowania: skrzynka
	szt
	300
	
	
	
	
	
	
	

	25. 
	Seler korzeniowy- odmiany: jadalne, średnica: od 7 do 13 cm.

Cechy dyskwalifikujące: 

objawy gnicia, nadmierne zabrudzenia i zanieczyszczenia, zmarznięte, wyrastający pęd kwiatostanu, uszkodzenia spowodowane przez choroby lub szkodniki, owady i szkodniki, 

obce zapachy lub smak, pozostałości środków ochrony roślin, stłuczenia i ordzewienia skórki, puste przestrzenie na przekroju podłużnym.

Opakowania: worek lub skrzynka,
	kg
	975
	
	
	
	
	
	
	

	26. 
	Papryka czerwona -  odmiany: jadalne do bezpośredniego spożycia. Cechy dyskwalifikujące: 

lekko nadgniłe, zmarznięte, zaparzone, zapleśniałe, obcy smak i zapach, pozostałości środków ochrony roślin, uszkodzenie przez choroby lub szkodniki, silne uszkodzenia mechaniczne, zwiędnięcie. Opakowania: 

worki foliowe do 5 kg lub skrzynka do 20 kg,
	kg
	630
	
	
	
	
	
	
	

	27. 
	Kapusta kiszona - poszatkowana, jędrna, chrupka, w kolorze jasnożółtym, o odpowiednim dla warzyw kiszonych smaku i aromacie.  Cechy dyskwalifikujące: 

obce posmaki, zapachy, smak mocno słony, niekwaśny, stęchły, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy pleśnienia, psucia, niedostateczna ilość soku (wysuszenie kapusty), obecność bakterii chorobotwórczych, obecność szkodników żywych, martwych, oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. Opakowania:  produkt pakowany w pojemnik o poj. do 5 kg. W dniu dostawy mim. 30 dni daty przydatności do spożycia.
	kg
	540
	
	
	
	
	
	
	

	28. 
	Ogórek kiszony -  o długości 8 - 12 cm, barwy zielono – żółtej, twarde, kwaszone w sposób naturalny. Cechy dyskwalifikujące: obce posmaki, zapachy, smak mocno słony, niekwaśny, stęchły, niedostateczna ocena organoleptyczna produktu, objawy zapleśnienia, psucia, ich nadmierna miękkość (komory nasienne wypełnione nieprawidłowo), nieprawidłowy kształt, przekroczona wielkość, obecność chorobotwórczych, obecność szkodników żywych, martwych oraz ich pozostałości, brak oznakowania opakowań, ich uszkodzenia mechaniczne, zabrudzenia. Opakowanie- produkt pakowany w pojemnik o poj. 3 kg. W dniu dostawy min. 30 dni przydatności do spożycia
	kg
	700
	
	
	
	
	
	
	

	29. 
	Kapusta biała młoda - odmiany jadalne do bezpośredniego spożycia; min. masa główki 1000g. Cechy dyskwalifikujące: 

zgnicie, zabrudzona ziemią, obecność szkodników i uszkodzeń przez szkodniki, obcy zapach i smak, nadmiernego zawilgocenia powierzchni, zamarznięta, pozostałości środków ochrony roślin.

Opakowania: skrzynka.
	szt.
	300
	
	
	
	
	
	
	

	30. 
	Czosnek świeży -  główka twarda, zwarta, o odpowiednio regularnym kształcie, z całkiem wysuszonym szczypiorem, pokryta łuską zewnętrzną okrywającą główkę i łuską okrywającą pojedyncze ząbki; min. wielkość główki 30 mm. Opakowania: siatka 0,5 – 3 kg lub skrzynka.
	kg
	30
	
	
	
	
	
	
	

	31. 
	Rzepa biała - odmiany: jadalne do bezpośredniego spożycia, średnica nie mniej niż: 5 cm. Cechy dyskwalifikujące: 

zgnicie, zamarznięcie, obcy smak i zapach, pozostałości środków ochrony roślin, dla poszczególnych cebul, uszkodzenia przez choroby i szkodniki, brak suchej łuski. Opakowania: worki raszlowe do 15 kg lub skrzynka do 15 kg.
	kg
	150
	
	
	
	
	
	
	

	32. 
	Cebula czerwona - odmiany: jadalne do bezpośredniego spożycia, średnica nie mniej niż: 4 cm. Cechy dyskwalifikujące: 

zgnicie, zamarznięcie, obcy smak i zapach, pozostałości środków ochrony roślin, dla poszczególnych cebul, uszkodzenia przez choroby i szkodniki, brak suchej łuski. Opakowania: worki raszlowe do 15 kg lub skrzynka do 15 kg.
	kg
	150
	
	
	
	
	
	
	

	33. 
	Rukola- roślina o zielonych postrzępionych liściach o wyrazistym , ostrym lekko piekącym smaku. Cechy dyskwalifikujące:  świeża, bez pożółkłych i zeschniętych części, bez objawów pleśni i gnicia lub zaparzenia, czysta bez zanieczyszczeń, w tym części traw i chwastów, wolny od szkodników i uszkodzeń spowodowanych przez mróz i choroby, bez pozostałości środków ochrony roślin. 

Opakowania:z tworzyw sztucznych, 100g w opakowaniu.
	opakowanie
	330
	
	
	
	
	
	
	

	34. 
	Ziemniaki odmiany: jadalne: Gala, Vineta, Bellarosa i inne nie gorszej jakości konsumpcyjnej; min. średnica poprzeczna: 28 mm. Cechy dyskwalifikujące:  zanieczyszczenia środkami ochrony roślin, zaparzenie i zapleśnienie, porośnięcie kiełkami, obce zapachy, zazielenienie. Opakowania:  worki raszlowe do 30kg.
	kg
	8000
	
	
	
	
	
	
	

	35. 
	Roszponka – roślina jadalna o drobnych, ciemnozielonych liściach zebranych w małe rozetki, o łagodnym i lekko orzechowym smaku. Cechy dyskwalifikujące:  świeża, bez pożółkłych i zeschniętych części, bez objawów pleśni i gnicia lub zaparzenia, czysta bez zanieczyszczeń, w tym części traw i chwastów, wolny od szkodników i uszkodzeń spowodowanych przez mróz i choroby, bez pozostałości środków ochrony roślin.   
	szt
	300
	
	
	
	
	
	
	

	36. 
	Brzoskwinie - waga 1 sztuki do 150g,  dojrzałe odpowiednio wybarwione, bez owoców zielonych, o świeżym, zdrowym wyglądzie, odpowiednio dojrzałe, miąższ soczysty, bez stłuczeń, obić, wgnieceń, bez oznak wewnętrznego wyschnięcia czy gnicia.

Opakowania:  pudło kartonowe do 15 kg.
	kg
	250
	
	
	
	
	
	
	

	RAZEM (OGÓŁEM) :
	
	
	
	
	
	
	


.............................................., dnia .............................r.

(miejscowość)




( data)

.........................................................................







(podpis osoby lub osób uprawnionych 

do reprezentowania Wykonawcy)
